
Trockenfleisch-Manufaktur

Brügger Parpan

Bündner

die (Ver)Führung in Parpan

Lass Dich in die faszinierende Welt des Bündner-

fleischs entführen und erlebe in Parpan, wie die

beliebten Bündner Spezialitäten bei Brüggers

hergestellt werden.

Jörg Brügger führt Dich durch die Manufaktur und

erzählt dazu spannende Geschichten rund um sein

traditionelles Handwerk verbunden mit einem

reichhaltigen Bündner Apéro.

Engelhard Brügger, der Urgrossvater des heutigen Geschäftsführers Jörg

Brügger, gilt als der Begründer der professionellen Fleischtrocknung.

Familiengeschichte

Datum Samstag, 24. Juli 2026

Wo Hauptstrasse 6

7076 Parpan

Kosten Pro Teilnehmer wird ein Obulus

von CHF 20.00 einkassiert.

1925 hat in der 2. Generation sein Sohn Engelhard Brügger jun. in Parpan

eine eigene Fleischtrocknerei gebaut. Heute wird der Betrieb bereits in der

4. und 5. Generation von Jörg und Marlène Brügger mit ihren Töchtern

Gianina und Ladina mit viel Know-how und Sorgfalt weitergeführt.

14:00 bis ca. 16:30

Was Ein Blick hinter die Kulissen

10. Juli 2026

Anmeldung auf unserer Homepage

vlvlenzerheide.ch bis spätestens

.

.


